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I Z Q U I E R D O  +  D E R E C H O



ESTE Es un proyecto 
colaborativo entre 
amigos productores 
de vino, apasionados 
por el terruño 
queretano, en el que 
se busca plasmar 
las características 
uvas terpénicas 
plantadas en el 
estado. Verdejo y 
Viogner.
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QUISIMOS experimentar CON pequeñas 
vinificaciones en fermentadores en 
formas de huevo, remembrando a las 
ánforas de barro en las que se 
realizaban las primeras 
vinificaciones, como lo demuestran 
los vestigios en Georgia.
En la actualidad este tipo de 
recipientes comienza a tener auge en 
varias partes del mundo, elaborados 
principalmente de concreto. 
En nuestro caso son de resina grado 
alimenticio con capacidad de 600 L.
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La forma ovalada de los recipientes 
provoca un mayor contacto entre las 
lías y el mosto, el calor producido 
por la fermentación se concentra 
centro del tanque y al mismo tiempo 
el CO2 generado provoca una 
turbulencia interna, similar al efecto 
de un batonage.
Al ser un mano a mano y poner en 
práctica habilidades, conocimientos y 
destreza, tomamos el concepto de I + 
D, Investigación & Desarrollo, Mano 
Izquierda & Mano Derecha. Donde cada 
quién plasmó su interpretación de la 
uva, protocolo de vinificación y firma 
en este par.
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Variedad: Verdejo (I)

° Brix de Cosecha: 22.5

Kg: 950

Casa: Vinaltura

Winemaker: Hans Duer

Vista: 
Color paja con tonalidades verdes, capa 
media alta, reflejos brillantes.

Olfato: 
Buena intensidad olfativa con predominancia 
de frutos tropicales como guayaba, 
membrillo, piña y cáscara de naranja

Gusto: 
Se confirman las notas a frutos tropicales 
con acidez presente, larga permanencia en 
boca y final cálido.

Maridaje:
Ate con queso, fondue, carnitas de pescado, 
taco gobernador.

DATOS TÉCNICOS / CUALITATIVOS
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Variedad:  Viogner (D)

° Brix de Cosecha: 21.5

Kg: 900

Casa: Freixenet

Winemaker: Lluis Raventós

Vista: 
Color plata con destellos verdes, capa media 
baja, brillante.

Olfato: 
Intensidad aromática con notas a frutos con 
hueso como durazno, nectarina y níspero. 

Gusto: 
Buena acidez que transmite una sensación de 
frescura, de carácter frutal en boca.

Maridaje:
Ceviche verde, palomitas de maíz, pie de nuez.

DATOS TÉCNICOS / CUALITATIVOS
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