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ESTE ES UN PROYECTO
COLABORATIVO ENTRE
AMIGOS PRODUGTORES
Ut VINO, APASIONADOS
POR EL TERRUNO
QUERETANG, EN EL QUE
ot BUSCAPLASMAR  —
| AS CARACTERISTICAS
UVAS TERPENICAS
PLANTADAS EN EL
ESTADO. VERDEJO Y
VIOGNER.






QUISIMOS EXPERIMENTAR CON PEQUENAS
VINIFICACIONES EN FERMENTADORES EN
FORMAS DE RUEVO, REMEMBRANDO A LAS
ANFORAS DE BARRO EN LAS QUE SE
REALIZABAN LAS PRIMERAS
VINIFICAGIONES, COMO LO DEMUESTRAN
LOS VESTIGIOS EN GEORGIA.

EN LA ACTUALIDAD ESTE TIPO DE
RECIPIENTES COMIENZA A TENER AUGE EN
VARIAS PARTES DEL MUNDO, ELABORADOS
PRINCIPALMENTE DE CONCRETO.

EN NUESTRO GASO SON DE RESINA GRADG
ALIMENTICIO GON CAPAGIDAD DE 600 L.




LA FORMA OVALADA DE LOS REGIPIENTES
PROVOCA UN MAYOR CONTACTO ENTRE LAS
LIAS Y EL MOSTO, EL CALOR PRODUCIDO
POR LA FERMENTACION SE CONCENTRA
CENTRO DEL TANQUE Y AL MISMO TIEMPO
EL C02 GENERADO PROVOCA UNA
TURBULENCIA INTERNA, SIMILAR AL EFEGTC
DE UN BATONAGE.

AL SER UN MANO A MANO Y PONER EN
PRACTICA HABILIDADES, CONOCIMIENTOS Y
DESTREZA, TOMAMOS EL CONCEPTO DE | +
D, INVESTIGACION & DESARROLLO, MANO
|ZQUIERDA & MANO DERECHA. DONDE CADA
QUIEN PLASMO SU INTERPRETACION DE LA
UVA, PROTOCOLO DE VINIFICACION Y FIRMA
EN ESTE PAR.



DATOS TECNICOS / CUALITATIVOS

VARIEDAD: VERDEJO (1)

“BRIX DE COSEGHA: 22.5

KG: 950

CASA: VINALTURA

WINEMAKER: HANS DUER

VISTA:
COLOR PAJA CON TONALIDADES VERDES, CAPA
MEDIA ALTA, REFLEJOS BRILLANTES.

OLFATO:

BUENA INTENSIDAD OLFATIVA CON PREDOMINANCIA
DE FRUTOS TROPICALES COMO GUAYABA,
MEMBRILLO, PINA Y CASCARA DE NARANJA

GUSTO:

SE CONFIRMAN LAS NOTAS A FRUTOS TROPICALES
CON ACIDEZ PRESENTE, LARGA PERMANENCIA EN
BOCA Y FINAL CALIDO.

MARIDAJE:
ATE CON QUESO, FONDUE, CARNITAS DE PESCADO,
TAGO GOBERNADOR.



DATOS TECNICOS / CUALITATIVOS

VARIEDAD: VIOGNER (D)

“BRIX DE COSEGHA: 21.5

KG: 900

CASA: FREIXENET

WINEMAKER: LLUIS RAVENTOS

VISTA:
COLOR PLATA CON DESTELLOS VERDES, CAPA MEDIA
BAJA, BRILLANTE.

OLFATO:
INTENSIDAD AROMATICA CON NOTAS A FRUTOS CON
HUESO COMO DURAZNO, NECTARINA Y NISPERO.

GUSTO:
BUENA ACIDEZ QUE TRANSMITE UNA SENSACION DE
FRESCURA. DE CARACTER FRUTAL EN BOCA.

MARIDAJE:
CEVICHE VERDE, PALOMITAS DE MAIZ, PIE DE NUEZ.






