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I Z Q U I E R D O  +  D E R E C H O



ESTE Es un proyecto 
colaborativo entre 
amigos productores 
de vino, apasionados 
por el terruño 
queretano, en el que 
se busca plasmar 
las características 
uvas terpénicas 
plantadas en el 
estado. Verdejo y 
Albariño.
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QUISIMOS experimentar CON pequeñas 
vinificaciones en fermentadores en 
formas de huevo, remembrando a las 
ánforas de barro en las que se 
realizaban las primeras 
vinificaciones, como lo demuestran 
los vestigios en Georgia.
En la actualidad este tipo de 
recipientes comienza a tener auge en 
varias partes del mundo, elaborados 
principalmente de concreto. 
En nuestro caso son de resina grado 
alimenticio con capacidad de 600 L.
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La forma ovalada de los recipientes 
provoca un mayor contacto entre las 
lías y el mosto, el calor producido 
por la fermentación se concentra 
centro del tanque y al mismo tiempo 
el CO2 generado provoca una 
turbulencia interna, similar al efecto 
de un batonage.
Al ser un mano a mano y poner en 
práctica habilidades, conocimientos y 
destreza, tomamos el concepto de I + 
D, Investigación & Desarrollo, Mano 
Izquierda & Mano Derecha. Donde cada 
quién plasmó su interpretación de la 
uva, protocolo de vinificación y firma 
en este par.
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Variedad:  Albariño

Winemaker: Hans Duer 

DATOS TÉCNICOS / CUALITATIVOS

IZQUIERDO

Elaboración: 
Fermentación en tanques de acero inoxidable, 
en forma de huevo, sin añejamiento en barrica, 
12 meses reposo en botella. 

Vista: 
amarillo paja con destellos dorados, limpio, 
brillante con una densidad alta.

Olfato: 
intensidad aromática media donde resaltan 
notas como flores y frutos tales como azuce-
nas, melón, piña, pera y maracuyá. 

Gusto: 
vino suave con una acidez equilibrada, fresco, 
seco y un retrogusto donde recordamos las 
frutas como piña y melón.  

Maridaje: 
Ceviche de pescado, tacos estilo ensenada, 
quesadillas de flor de caLAbaza Y pay de limón.
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Variedad de uva: Verdejo 

Winemaker: Lluis Raventós

DATOS TÉCNICOS / CUALITATIVOS

DERECHO

Elaboración:
Fermentación en tanques de acero inoxidable, 
en forma de huevo, sin añejamiento en barrica, 
12 meses reposo en botella.  

Vista:
Amarillo paja con destellos verdosos 
y plateados, limpio, brillante con una densidad 
media alta.  

Olfato:
Intensidad aromática media donde resaltan 
notas DE frutas tropicales como mango, piña 
y manzana verde. 

Gusto:
Vino suave y fresco, con un equilibrio entre 
la acidez y el alcohol. 

Maridaje:
Ceviche de pescado, tacos estilo ensenada, 
quesadillas de flor de caLAbaza Y pay de limón. 
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