- BAJIO

ESPUMA ROSE

FAMILIA:

Bajio

ORIGEN:

Valle de Colon, QRO.

VARIETAL:
Syrah, Chenin Blanc, Chardonnay

FERMENTACION:

Método tradicional

ANEJAMIENTO:

18 meses en contacto con lias

TIPO DE VINO:

Espumoso Clasico Reserva, Brut Nature

VISTA:

Color rosa salmon, formando en el centro rosarios de
burbujas muy finas para terminar en la superficie con
una elegante corona.

OLFATO:

Intensidad aromatica media, caracter frutal
destacando notas como arandano, frutos secos
como nuez y almendras.
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ESPUMA BAJIO AN Vino con un ataque amplio al paladar, buena acidez
ROSE §\ fresco con una burbuja muy delicada.
VALLE DE COLON, QRO y MARIDAJE:
VINO ESPUMOSO RESERVA ' :
e Barbacoa de borrego, tacos de carnitas y moles.
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